MEVAlQ | sz
OVOCNY CHLEB PECENY V DOMACI PEKARNE

Pfiprava:
1. Promichejte rozinky s 20 g Mevalia
Bread Mix a odlozte stranou.

. Nechte zméknout maslo.

3. Dobre promichejte ndhradu vajec s 40 ml
vody. Poté ji pfidejte do pekarny spolu
s vodou, drozdim, soli, cukrem a mdslem
a jemné promichejte.

N

NA

25

PLATKU

Suroviny: 4. Pridejte Mevalia Bread Mix a spustte kratky
Na 1 bochnik s pfiblizné 25 platky, program. Kdyz stroj vyda zvukovy signal,
kazdy o hmotnosti 30 gram{i pridejte smés rozinek a Mevalia Bread Mix.
« 60 g rozinek 5. Po dokonceni programu nechte chléb
+ 20 g Mevalia Bread Mix nékolik minut stat v nddobé a poté
+ 10 g Mevalia Egg Replacer jej vyklopte na podlozku a nechte

(vaje¢na ndhrazka) vychladnout.
e 40 ml vody

¢ 80 gmasla

¢ 380 ml vody pokojové teploty

e 6 g suseného drozdi

* Spetka soli £ 4
* 50gcukru $ f
¢ 330 g Mevalia Bread Mix . g

Nutri¢ni informace:

Celé mnozstvi Energie - 2 244 kcal 6,4 g bilkovin 237 mg Phe

' m Energie - 90 kcal 0,3 g bilkovin 9 mg Phe
ERs 5 5 : 7
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