
ČOKOLÁDOVÝ LIKÉR
SUROVINY:
•  500�ml Mevalia Lattis
•  100�g Mevalia Chocotino
•  150�g cukru
•  200�ml vody
•  1 balíček vanilkového cukru
•  300�ml rumu

SUROVINY:
Mevalia Lattis

SUROVINY:
Mevalia Lattis

Určené pro řízenou dietní výživu při fenylketonurii a hyperfenylalaninémii. Potravina pro zvláštní lékařské účely.

NA 

1
LAHEV

Množství PHE Bílkoviny Energie
celá dávka 1 250 ml 74 mg 1,9 g 2 146 kcal

100 ml 6 mg 0,15 g 172 kcal
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Vodu, krupicový cukr a vanilkový cukr svaříme.
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Poté vše rozmixujeme a přelijeme společně s ru-
mem do  připravené lahve. Likér uchováváme 
v chladu. 

Mevalia Lattis necháme přejít varem a  rozpus-
tíme v něm Mevalia Chocotino. Obojí necháme 
vychladnout. 
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PKU Maestro PKU Maestro 
Vám přeje Vám přeje 

dobrou chuť!dobrou chuť!


