Postup:
1. Ut eme méslo s cukrem dohladka. P ideme mouku
Mevalia Bread Mix, Mevalia Egg Replacer s vodou
a jedlou sodu. V ed kladn prom ch&me a pakru n
hn teme tak dlouho, a se vytvo hladkdt sto.
2. Pokud je t sto moc lepiv@d p idEme mouku, pokud se
naopak moc drol p ideme vodu.

Suroviny: 3. P edeh ejeme troubu na 180 C a dEme na plech
250 g Mevalia Bread Mix pe c papr.
75 g misla 4. Posypeme si VAl moukou a t sto rozvEl me na asi 0,5 cm
75 g cukru tenk plkt, ze kterdho budeme postupn vykrajovat
24 g Mevalia Egg Replacer su enky. Ty p endEme na plech vylo en pe cm pap rem.
60 ml vody 5. Pomoc men ho vykrajovktka ud 1£me v ka d@ su ence
3 g jedI? sody otvor, do ktergho budeme sypat rozdrcen@ bonb ny.
1 balen barevn ch bonb n 6. Su enky pe eme asi 10 minut. Pokud to bude nutng,
(rozdrtit) m emeje t b hempe en dosu enekp idatvce
bonb n .
7. Povyjmut z trouby nech£me su enky zcela vystydnout
na plechu.

Jet pedpe enmm emedoka ddsu enkyud lat malou d rku. Tou po upe en
provle eme stu ku a su enky pak m eme pou tjako jedl?d ozdoby na v&no n strome ek.
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8269 kJ /1060 kcal
1655 kJ / 394 kcal




