NiZKOBILKOVINNE
POTRAVINY

SKLENENE SUSENKY

1.

2.
Suroviny: 3.
¢ 250 g Mevalia Bread Mix
e 75gmasla 4,
e 759 cukru
e 24 g Mevalia Egg Replacer
e 60 ml vody 5.
e 3gjedlésody
e 1baleni barevnych bonboni 6.

(rozdrtit)
7.

Postup:

Utfeme maslo s cukrem dohladka. Pfidame mouku
Mevalia Bread Mix, Mevalia Egg Replacer s vodou

a jedlou sodu. Vée dukladné promichdme a pak ru¢né
hnéteme tak dlouho, az se vytvori hladké tésto.

Pokud je tésto moc lepivé pfiddme mouku, pokud se
naopak moc droli priddme vodu.

Predehrejeme troubu na 180 °C a ddme na plech

pedici papir.

Posypeme si val moukou a tésto rozvalime na asi 0,5 cm
tenky plat, ze kterého budeme postupné vykrajovat
susenky. Ty pfenddme na plech vylozeny pecicim papirem.
Pomoci mensiho vykrajovatka udéldame v kazdé susence
otvor, do kterého budeme sypat rozdrcené bonbdny.
Susenky peceme asi 10 minut. Pokud to bude nutné,
mUzZeme jesté béhem peceni do susenek pridat vice
bonbdnd.

Po vyjmuti z trouby nechdme susenky zcela vystydnout
na plechu.

Jesté pred pecenim mizeme do kazdé susenky udélat malou dirku. Tou po upeceni
provle¢eme stuzku a susenky pak mdzeme pouzit jako jedlé ozdoby na vanoc¢ni stromecek.
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Urcene pro‘h'zenou dietm"vyiivu pri.fenylketonurii a hyperfenylalaninémii. Potravina pro zvIastni [ékarské ucely.
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