NiZKOBILKOVINNE
POTRAVINY

OBRACENY DYNOVY KOLAC S HRUSKAMI

Suroviny:

e 250¢g Mevalia Bread Mix

e 2odmérky  Mevalia Egg Replacer
e 400¢ pyré z muskatové dyné
e 3ks hrusky

e 150¢g oleje

e 125¢g medu (nebo cukr)

o ¢l skofice

e 0,5¢L mletého zazvoru

e Spetka muskatového kvétu

e 109¢ kypfticiho prasku

Postup:

=

Pfipravime si na peceni formu o priméru 28 cm a troubu piedehiejeme na 160°C.

2. Smichame vsechny suché ingredience. Postupné piidavdme pyré z muskatové dyné,
med a vaje¢nou nahrazku Mevalia Egg Replacer. Promichame ru¢nim slehacem.

3. Hrusky omyjeme, zbavime jadfinct a nakrajime na osminky. Pokladdme je na dno
vymazaneé formy, zalijeme piipravenym téstem a peceme 35-45 minut.

4. Hotovy kola¢ vyjmeme z trouby a nechdme chvilku vychladnout. Teprve pak ho
vyklopime z formy.

5. Po Uplném vychladnuti mizeme podavat. Piejeme Vam dobrou chut’!

Uréené pro fizenou dietni vyzivu pfi fenylketonurii a hyperfenylalaninémii. Potravina pro zvlastni lékafské ucely.



